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Lieti di accogliervi ogni giorno.




Antipasti

Antipasto Del Rio
(PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA, GNOCCO FRITTO E PARMIGIANO)
€12,00

Flan di Parmigiano con crema di Aceto Balsamico
€9,00

Antipasto all’italiana
(MISTO DI AFFETTATI E GNOCCO FRITTO)
€11,00

Caprese di Melanzane tiepida con pesto al Basilico
€9,00

Tomino alla piastra con verdure
€12,00

Carpaccio di Pesce Spada con misticanza
€12,00




Primi Piaftti
Tortellini in brodo o alla panna

€13,00

Caramelle Del Rio con burro fuso e crema d’aceto balsamico
€ 13,00

Tortelloni di ricotta e spinaci al burro fuso e salvia aromatica
o alla Vecchia Modena con panna e pancetta

€12,00

Trofie al pesto alla genovese con basilico fresco
€9,00

Tagliatelle al Ragu o Primavera con verdure
€9,00

Gramigna paglia e e fieno al ragu di Salsiccia
€9,00

Gnocchetti di patate con pancetta e zucchine

€10,00
Risotto all’Aceto Balsamico con Parmigiano Reggiano HJ' »

B X
€10,00 XS
Spaghetti alla Mediterranea con pomodoro, acciughe, capperi e olive -f “%
€9,00 .

Bis di primi piatti (minimo 2 persone)
€14,00

Tris di primi piatti (minimo 4 persone)
€16,00



Secondi piatti

Filetto di Manzo alla griglia
€23,00

Filetto di Manzo all’Aceto Balsamico con scaglie di parmigiano
€24,00

Tagliata di Manzo con olio e rosmarino o rucola e Parmigiano
€20,00

Grigliata mista
€18,00

Tagliata di pollo con pomodorini, rucola e Parmigiano
€13,00

Cotoletta di pollo o maiale alla milanese
€14,00

Filetto di maialino rustico con pancetta, Aceto Balsamico
e Parmigiano Reggiano

€15,00

Piatti freddi

',F:“-:? Prosciutto e melone
! €12,00

™
- O Bresaola della Valtellina con Rucola e Parmigiano Reggiano
~ €12,00

Vitello tonnato
€12,00

Roast beef con rucola e parmigiano



Contorni

Insalata verde o mista
€5,00

Spinaci al burro saltati in padella
€5,00

Verdure alla griglia
€5,00

Patate al forno
€5,00

Patate fritte
€5,00

Insalatone

€13,00

Bufalina: insalata verde, rucola, pomodorini, mozzarella di bufala
e prosciutto crudo.

Golosa: insalata verde, pomodori, mais, uova sode e pancetta
croccante.

Del Rio: insalata verde, rucola, bresaola, Parmigiano e noci
Caprese: mozzarella, olive nere, pomodorini e origano.
Ceasar: insalata verde, radicchio, mais, e pollo alla piastra.

Nizzarda: pomodorini, cipolla dolce di Tropea, fagioli cannellini
e tonno.

Greca: insalata verde, cetrioli, cipolla dolce di Tropea, pomodorini,
olive nere e feta.




Gnocco fritto e tigelle

5 pz di tigelle - 5 pz di gnocco - affettati misti - lardo e parmigiano -
formaggi misti - confetture Del Rio e Nutella

FEventuali aggiunte

Gnocco fritto (cAbauno)
€0,60

Tigelle (capauno)
€0,60

Affettati misti
(PROSCIUTTO CRUDO, SALAME, COPPA. MORTADELLA, CICCIOLI)

€6,50

Prosciutto crudo
€7,50

Intingoli
€5,00

Pinzimonio di verdure
€4,00

Formaggi misti
€4,00

Gorgonzola
€3,50

| Taleggio
A d €350

. g Stracchino
M 2 €3,50

Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi
€5,00

Pecorino
€3,50

Assaggi di confetture Extra Del Rio
(I PREZZI SONO RIFERITI ALLA SINGOLA PORZIONE)



Pizze

Focaccia
CON OLIO E ROSMARINO

€5,00

Marinara
POMODORO, AGLIO E PREZZEMOLO

€6,00

Margherita
POMODORO E MOZZARELLA

€7,00
Napoli

POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE E ORIGANO
€8,00

Prosciutto Crudo
POMODORO, MOZZARELLA E CRUDO DI PARMA

€9,00

Prosciutto Cotto
POMODORO, MOZZARELLA E PROSCIUTTO COTTO

€8,00

Salsiccia
POMODORO, MOZZARELLA E SALSICCIA

€8,00

Wurstel
POMODORO, MOZZARELLA E WURSTEL

€7,50

4 Formaggi
POMODORO, MOZZARELLA E 4 FORMAGGI

€9,00

4 Stagioni
POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOFI, FUNGHI E PROSCIUTTO COTTO

€9,00

Verdure
POMODORO, MOZZARELLA E VERDURE GRIGLIATE

€9,00

Pugliese
POMODORO, MOZZARELLA E CIPOLLA

€8,00
Margheritissima

POMODORO, BUFALA CAMPANA, POMODORINI CONDITI, BASILICO E SCAGLIE

DI PARMIGIANO REGGIANO
€9,00
Ca Del Rio

BIANCA CON FIORDILATTE, PANCETTA, SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO

E CREMA DI ACETO BALSAMICO




Pizze

Mediterranea
ROSSA, POMODORINI, PARMIGIANO REGGIANO E RUCOLA

€9,00

Diavola
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE

€8,00

Contadina
POMODORO, MOZZARELLA, GORGONZOLA E RADICCHIO ROSSO

€9,00

Montanara
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, PATATE E SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO

€9,00

Pastora
POMODORO, MOZZARELLA, SALSICCIA E PECORINO

€9,00

Speciale

POMODORO, MOZZARELLA, POMODORINI E BUFALA
€9,00

Capricciosa

CARCIOFI, FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO E OLIVE
€9,00

Calzone semplice
POMODORO, MOZZARELLA E PROSCIUTTO COTTO

€8,00

Calzone farcito
POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOFI, FUNGHI E PROSCIUTTO COTTO

€9,00 S

1 .
; Fantasia g "
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¢ STRIA CON STRACCHINO, POMODORINI, RUCOLA, RADICCHIO ROSSO E |
. SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO = i i ¢

L g €9,00 b 2
- L |
e _ o Genovese - -
3 ROSSA CON PESTO ALLA GENOVESE, TONNO E POMODORINI 4

€9,00 A
Primavera L
ROSSA CON BRESAOLA, POMODORI, MOZZARELLA A FETTE E BASILICO

€9,00

Fornarina sfiziosa
4 SPICCHI DIFFERENTI: CAPRESE, CRUDO, STRACCHINO E RUCOLA, FUNGHI

€9,00




Dolci

Crema catalana
€6,00

Zuppa inglese
€6,00
Tiramisu
€6,00

Panna Cotta
€6,00

Profiterole
€6,00

Mascarpone con torta tipo Barozzi o amarene caramellate Del Rio
€6,00

Gelato con amarene caramellate Del Rio
€6,00

4

Assaggi di torte miste delle nostre “rezdore’
€6,00

Sorbetto al limone
€3,50

Frutta

Macedonia di frutta fresca di stagione
€5,00

Amarene fritte
€6,00

Fragole
€5,00

Macedonia e gelato
€6,00

Fragole e gelato
€6,00

Ananas




Acqua e bibite

Acqua minerale 0,75 It.

€2,80

Bibite in vetro 0.33 Cl.
€3,50

Birra Moretti piccola

€4,00

Birra Moretti media

€6,00

Coca Cola piccola

€3,50

Coca Cola media

€4,50

Coca Cola lt. alla spina o in bottiglia
€6,00

Vino sfuso in caraffa 1/4 It.
€4,00

Vino sfuso in caraffa 1/2 It.
€6,00

Vino sfuso in caraffa 1 It.
€11,00




Caffetteria

Caffe espresso
€1,60

Caffe decaffeinato
€1,80

Caffe macchiato
€2,00

Caffe d’orzo

€2,00

Caffe al ginseng
€3,00

Caffe corretto
€2,60

Cappuccino

€3,00

The caldo | camomilla
€2,50

Amarenino
€4,00

Coperto
€3,00

Vi preghiamo di comunicare sempre eventuali allergie o intolleranze
al momento dell’ordinazione. Chiedendo al personale di sala e

sempre possibile consultare la lista degli allergeni. Alcuni alimenti
potrebbero essere congelati o surgelati.



